Packaging | Verpakkingen

Flavour flyers per 50
Smakenboekje per 50

Giftbox

Weight

Netto weight
Outer | Omdoos
Netto weight
Euro pallet
Netto weight
Total weight

Single packed
Weight
Bulkbox

Netto Weight
Outer | Omdoos
Netto weight
Euro pallet
Total weight

7 pieces | stuks per box
40 gr per piece

280 gr per box

6 boxes per outer | omdoos
168 kg per outer | omndoos
120 outers | omdozen

202 kg

329 kg

1 piece per sleeve (flowpacked)
40 gram per piece

15 pieces per box

600 gram

24 boxes per outer | ondoos
14,4 kg per outer | ondoos
3456 kg

430 kg
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It all starts with Passion

We developed and moulded Gonuts in 2019 to
enhance our selection. Nuts are perhaps among tho
se ingredients that pair with chocolate best of all. With
a certain frivolity, these deep, intense flavours effort-
lessly complement our chocolates.

Let's Gonuts!

We use the traditional preparation of Gianduja as the
basis for our Gonuts. This smooth nut paste originates
from Italy, as far back as the 19th century. We have gi-
ven this superb paste a modern twist

Delicious nutty flavours from the best hazelnuts, the
finest almonds and aromatic pistachios from Sicily.

Form

The form is a slim bar (40g), consisting of 5 equal
squares to break off. Five sumptuous treats, rich in the
refined flavour of nuts. Pop it in your mouth and your
taste buds will do the rest, leading you on a glorious
sensory journey.

Expect the unexpected.

Frank Visser
Chocolatier

Het begint allemaal met passie

De Gonuts hebben wij in 2019 ontwikkeld en gekneed
tot een verrijking van ons assortiment. Noten behoren
tot de ingrediénten die misschien wel het dichtst-
bij chocolade passen. Deze diepe intense smaken
verhuwelijken met speels gemak onze chocolades

Let’'s Go-Nuts!

Als basis voor onze Gonuts gebruiken we de klassie-
ke bereiding van Gianduja. Deze zachte notenpasta
vond zijn oorsprong lang geleden (19e eeuw) in Italié
Wij hebben deze meesterlijke pasta in een modern
Jjasje gestopt. Heerlijke noten-smaken afkomstig van
de beste hazelnoten, de fijnste amandelen en de aro-
matische pistachenoten uit Sicilié

Vorm

Als vorm hebben we een smalle reep gekozen
(40 gram) om er 5 gelijkmatige brokjes van af te
kunnen breken. Vijf heerlijk zalvige verwenmoment-
jesrijkaan een verfijnde smaak van noten. Eenmaal in
uw mond hoeft u niets meer te doen, uw smaaksen-
soren nemen u ongevraagd mee naar een schitteren-
de mondbeleving.

Verwacht het onverwachte.

Frank Visser
Chocolatier

Product Range | Assortiment

Hazelnut Coffee
Hazelnoot Koffie

Hazelnut Cocoa
Hazelnoot Cacao

Pistachio
Pistache

Almond Amaretti
Amandel Amaretti

Production | Productie
Depending on forecast and purchase order |
afhankelijk van forecast en order

Foodsafety | Voedselveiligheid
FSSC 22000

Preservation conditions | Bewaaradvies
Temperature | Temperatuur 15-18 °C
Humidity | Luchtvochtigheid max 65%
Store in an enviremont free of foreign odours |
Opslaan in een ruimte vrij van sterke geuren

Hazelnut
Hazelnoot

Hazelnut Crisp
Hazelnoot Crisp

Almond Crunch
Amandel Crunch

GLUTEN MILK NUTS SOYA EGG

Shelflife | Houdbaarheid
280 days after production | 280 dagen vanaf pro-
ductie

Traceability | Traceerbaarheid
Milk & Dark Chocolate 100% Tanzania Origin
Melk & puur chocolade 100% Tanzania origine

Diets | Diéten
Suitable for vegetarians | Geschikt voor Vegtariers?
Yes | Ja

Suitable for vegans | Geschikt voor Veganisten?
No | Nee



