
Flavour fl yers per 50 
Smakenboekje per 50

Giftbox  15 pieces | stuks per box
Weight  14 gr per piece
Netto Weight 210 gr per box
Outer | Omdoos 6 - 24 boxes per outer | omdoos
Netto Weight: 1,26 - 5.04 kg per outer | omdoos
Euro pallet  120 - 24 outers | omdozen
Netto weight  152 - 121 kg 
Total weight  279 - 230 kg

Bulkbox 66 pieces
Weight 14 gr per pieces
Netto weight 924 gr per box
Outer | Omdoos 12 boxes per outer | omdoos
Netto weight 11,01 kg per box
Euro pallet 24 outers | omdozen
Netto weight 265 kg
Total weight 374 kg

Visser Chocolade BV
De Steeg 32 a/b | 6333 AP Schimmert The Netherlands

W www.visserchocolade.com
M  info@visserchocolade.nl
T  +31 (0)45 571 00 25

IBAN  NL55 RABO 0105099341
BIC  RABONL2U
BTW  NL814702211B01

Packaging | Verpakkingen

Bulk Packaging | Bulkverpakking

VA L E N T I N E

Bulk Packaging | Bulkverpakking

Giftbox  9 pieces | stuks per box
Weight  12 gr per piece
Netto Weight  108 gr per box
Outer | Omdoos  12 boxes per outer | omdoos
Netto Weight:  1,29 kg per outer | omdoos
Euro pallet  96 outers | omdozen
Netto weight  124 kg
Total weight  135 kg

Giftbox  15 pieces | stuks per box
Weight  12 gr per piece
Netto Weight  180 gr per box
Outer | Omdoos  6  boxes per outer | omdoos
Netto Weight:  1,08 kg per outer | omdoos
Euro pallet  120 outers | omdozen
Netto weight  130 kg
Total weight  257 kg

Bulkbox  48 pieces | stuks per box 
Weight  12 gr per pieces
Netto weight  580 gr per box
Outer | Omdoos  10 boxes per outer | omdoos
Netto weight  5,76 kg per box
Euro pallet  24 outers | omdozen
Netto weight  138 kg
Total weight  214 kg

Visser Chocolade BV
De Steeg 32 | 6333 AP | Schimmert | the Netherlands

W  www.visserchocolade.com IBAN   NL55 RABO 0105099341
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Apple toffee
Appel toffee

Salty hazelnut

Coffee almond  
Amandel koffie

Passion vanille  
Passie vanille

Dark 60% Liquorice raspberry

Cassis star anise  
Cassis steranijs

Coffee cardamom
Koffie kardemon

Family Complete
After the introduction of the Picasso in 2015, we in-
troduced the mini Picasso in 2019. Now the time has 
come and we introduce the medium Picasso. A 12 
gram chocolate that weighs between its big brother 
of 20 grams and its little sister of 8 grams.

Flavors
The middle of the three also differs in terms of flavors. 
No standard classic flavors, but deliciously quirky and 
contemporary flavors that a chocolate lover will cer-
tainly appreciate.
And yet also varieties that even the lover of classic 
flavors dare to taste.

Vegan Friendly
The medium Picasso line also contains two vegan 
friendly chocolates. So as the middle member of the 
family, it is immediately the most versatile.

Atelier
Our chocolatiers in our studio in the south of the 
Netherlands will certainly come up with more types 
and flavors in the coming years for what is only the 
beginning of this medium Picasso line. Now there are 
8 flavors, who knows what the future will bring us.

Expect the unexpected

Frank Visser
Chocolatier

Familie Compleet
Na de introductie van de Picasso in 2015 hebben we in 
2019 de mini-Picasso geïntroduceerd. Nu is het zover 
en introduceren we de medium Picasso. Een bonbon 
van 12 gram die qua gewicht tussen zijn grote broer 
van 20 gram en kleine zus van 8 gram inzit. 

Smaken
Ook qua smaken wijkt de middelste van de drie 
af. Geen standaard klassieke smaken maar lekker 
eigenzinnige en eigentijdse smaken die een 
chocolade lief hebber zeker weet te waarderen. 
En toch ook soorten die zelfs de liefhebber van 
klassieke smaken durft uit te dagen om toch te 
proeven. 

Vegan Friendly
In de medium Picasso lijn zitten ook twee vegan 
friendly bonbons. Dus als middelste telg van de 
familie meteen de meest veelzijdige. 

Atelier
Onze chocolatiers in ons atelier in het zuiden van 
Nederland zullen zeker de komende jaren nog 
meerdere soorten en smaken bedenken voor wat 
pas het begin is van deze medium Picasso lijn. Nu zijn 
het 8 smaken, wie weet wat de toekomst ons nog zal 
brengen. 

Verwacht het onverwachte

Frank Visser
Chocolatiers
 

Product Range | Assortiment 

Production | Productie 
Depending on forecast and purchase order | 
afhankelijk van forecast en order

Food Safety | Voedselveiligheid
 IFS/BRC in Q2 2025
 
Preservation conditions | Bewaaradvies
Temperature | Temperatuur     15-18 °C
Humidity | Luchtvochtigheid max 65%
Store in an environment free of foreign odours
Opslaan in een ruimte vrij van sterke geuren

Shelf life | Houdbaarheid
365 days from production | 365 dagen vanaf productie

Traceability | Traceerbaarheid
Milk & Dark Chocolate 100% Tanzania Beans |
Melk & puur chocolade 100% Tanzania bonen

Diets | Diëten
Suitable for vegetarians | Geschikt voor Vegetariërs?  
Yes | ja
Suitable for vegans | Geschikt voor veganisten?
Some | sommige 
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GLUTEN MILK NUTS EGG PEANUTS ALCOHOLSOYA SESAMESULPHITEGLUTEN MILK NUTS EGG PEANUTS ALCOHOLSOYA SESAMESULPHITE

‘Suitable for vegans’ is based on the in-
gredients but can contain cross-contact 
due to our production process. 
‘Geschikt voor veganisten’ is gebaseerd 
op de ingrediënten maar kan kruisbe-
smetting bevatten door ons productie-
proces. 


